Rezept fiir einen

leckeren Barraquito
von Canary Vibes




Was brauchst du?

e Espressokocher
o Kaffeemiihle
e Milchaufschaumer

e ca. 14 g Espressobohnen
(alternativ auch gemahlen)

e 2cl Likor 43

e ca. 2 EL siiffe Kondensmilch
e 10-20 cl Milch

e Zimt

e Limettenschale

\—/

Schritt 1

Auf die gleiche Weise den
Espresso unvorsichtig oberhalb
des Likors ins Glas gief3en.

Den Milchschaum mit einem
Loffel sanft auf den Espresso
schichten und mit einer Prise
Zimt und einem klitzekleinen
Stiick Limettenschale
dekorieren.
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Schritt 1

Espressobohnen sehr fein
mahlen, in den Espressokocher
geben und kochen (Achtung:
Nicht auf hochster Stufe kochen,
sonst wird der Espresso bitter).
Milch erwarmen und
aufschiaumen.

Alternativ kann der Espresso
auch anders zubereitet werden.
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Eine Reise auf die Kanaren

Schritt 2

Ca. 2 EL siifde Kondensmilch in
ein Glas hineingeben. Die Menge
variiert nach Geschmack.

Dann einen Teeloffel mit dem
Bauch nach oben schrag gegen
die Glaswand kurz oberhalb der
siiffen Kondensmilch halten und
vorsichtig den Likor 43 uiber den
Loffel ins Glas giefden.
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Bevor di den Barraquito trinkst, kannst du alle Zutaten (inklusive

Limettenschale) verriihren.

Reise mit deinen Gedanken beim Trinken des Barraquito auf die Kanaren und

genief’e diese tropische Kaffeespezialitat.

TIPP: Du kannst auch auf den Alkohol, den Zimt und die Limettenschale
verzichten und erhiltst einen ,,Cortado leche y leche*

iSalud!



